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Piena Conoscenza di Tutto il Processo Produttivo

Ammeraal Beltech ha la giusta soluzione per tutti i processi nel'industria della carne e del
pollame, incluso:

Ricezione; Scottatura; Spiumaggio; Eviscerazione; Recupero sottoprodotti e lavaggio viscere; Refrigerazione;
Pesatura, Dosatura & Classificazione carni; Ulteriori processi; Imballaggio e logistica.

Ammeraal Beltech
member of the European
Hygienic Engineering

& Design Group

Food Grade belts comply
with EC 1935/2004 and USDA
standards supporting your
ISO 22000 requirements
(previously HACCP)

Sanificazione e Igiene

Sfide Soluzioni

La scarsa igiene in Abbiamo sviluppato
ogni processo della una linea di nastri per
tua produzione puo il processo per l'uso
compromettere la nelle applicazioni dove
qualita del prodotto le soluzioni igieniche
e la durata di e sanitarie sono di

conservazione e puo primaria importanza.
anche causare pericoli
per la salute.

Maggiori informazioni su www.ammeraalbeltech.com
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La generazione dei nastri nata secondo il concetto
SAFE & CLEAN

La sicurezza alimentare e piu importante che mai. In qualita
di produttore leader di nastri di trasporto e di processo,

in particolare per lindustria alimentare, Ammeraal Beltech
sviluppa costantemente nuove generazioni di prodotti e
soluzioni a nastro , focalizzandosi sul concetto di igiene,
pilastro del vostro e del nostro business. La fiducia nel nostro
approccio alla sicurezza alimentare e la regione principale per
scegliere Ammeraal Beltech come fornitore.

Nastro modulare uni DTB (nastro per il
Disossamento e Riflatura della carne)

Il concetto SAFE & CLEAN risponde a due specifiche esigenze
della clientela:

SAFE
* Prodotti idonei al contatto alimentare in ottemperanza agli
standard internazionali EC 1935/2004 e UE 10/2011 e gli

standard FDA

- Il design del nastro, i colori e i materiali, che vi aiutano nel
rispetto dei regolamenti ISO 22000 (in precedenza HACCP)

+ Soluzioni innovative che evitano la contaminazione degli
alimenti

+ Tracciabilita dei materiali del nastro

Nastro Omogeneo Soliflex

CLEAN

+ [ nastri sono facili e rapidi da sanificare

* Riduzione drastica dei costi di pulizia

+ Minor tempo, acqua e detergenti richiesti

+ Design unici per una facile sanificabilita (assenza di fenditure
in cui possono proliferare i batteri)

+ Possibilita di lavare il nastro quando & in movimento

+ Maggior controllo della contaminazione incrociata grazie
al contrasto visibile tra il colore blu del nastro e il prodotto
alimentare

riduce costi di sanificazione
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1| concetto SAFE & CLEAN di Ammeraal Belte



Un Partner Riconosciuto

Ammeraal Beltech lavora con distributori ed OEMs come partners, per fornire nastri trasportatori per
soluzioni di processo che possono migliorare la qualita del prodotto, ridurre i tempi di manutenzione e
diminuire i costi di produzione.

Soluzioni innovative per soddisfare le sfide dei clienti:

Sfide per settore Soluzioni Ammeraal Beltech

Sanificabilita del nastro Design sanificabile per tutta la nostra linea di prodotto, che rende Ia
pulizia piu semplice, meno dispendiosa dal punto di vista del tempo e
con minori costi

Guasti del nastro + Materiale non-infrangibile
+ Nastri resistenti agli impatti,
+ Nastri per applicazioni gravose

Segni del taglio Nastri modulari con il materiale piu adatto per questa attivita (Polyketone)
Condizioni operative estreme  Nastri progettati per ambienti di lavoro difficili

Prodotto appiccioso o bagnato  Finitura nastro e materiale distaccante

uni DTB - Il migliore nastro per il Disossamento e lo Rifilatura della carne

Il nastro uni DTB ¢ il piu avanzato nastro modulare per il

disossamento e la rifilatura della carne rossa. La potente

combinazione di un nuovo desgin innovativo e di materiale

duraturo rende uni DTB la scelta perfetta se stai cercando di

accrescere la durata complessiva del nastro e di ridurre i costi
- operativi, aumentando cosi la produttivita.




Soliflex PRO e Soliflex PRO mini
— I nastri igienici per eccellenza

[ nastri Soliflex PRO e Soliflex PRO mini
costituiscono una soluzione vantaggiosa per
I'industria alimentare offrendo il piu alto livello di
igiene e il piu basso costo di esercizio:

+ Design del nastro unico e ultra-igienico

+ 1l centraggio non richiede alcun intervento
manutentivo

+ Eccellenti proprieta antiaderenti; minor spreco,
facile da sanificare in tempi ridotti e dispendio di
acqua limitato

+ Pignoni e denti di ingranamento dal design unico

+ Posizionamento di denti e accessori
personalizzabili

* Nastro e accessori blu per incrementare la
sicurezza alimentare

+ Diversi tipi di profili e coperture per varie
applicazioni

(Disponibile anche nella gamma di prodotti Soliflex:
Soliflex Full Bar, Full Bar mini e Center Bar).

Accessori del Nastro

* AmFlight - € una soluzione unica per il trasporto
inclinato

* UltraScraper - raschiatore antimicrobico e
rilevabile al metal detector per livelli d'igiene piu
elevati e maggiore efficienza nella lavorazione di
prodotti alimentari.

UltraScraper



uni DTB - nastro per Disossamento e

Rifilatura della carne

+ Migliore design della superficie del nastro

+ Migliore resistenza allabrasione ed al taglio

+ Maggiore durata del nastro

+ Cerniera aforma di S per ridurre larea di impatto
del coltello, accresciuta resistenza allusura

» Sicurezza alimentare migliorata, riduzione
del rischio di contaminazione del prodotto
contamination

uni MPB - Meat Processing Belt

+ Modulo unico, chiusure lockpin, vasta gamma di
accessori, superfici aperte/chiuse, con rullini ed
inserti gommati

* Materiali: POM/PE/NBWR
» Certificati secondo gli standard NSF/USDA
+ Una delle soluzioni preferite dal settore

Nastri sintetici Ropanyl e Nonex e Dectyl

+ Per alimenti (conformi agli standard

+ EC e FDA), facil da pulire

+ Buona resistenza a oli e grassi

+ Eccellente resistenza agli agenti pulenti

+ Disponibili in blu e bianco

+ Bordi sigillati

+ Ampia gamma di accessori (listelli, bordoflex)

Cinghie elastiche omogenee RAPPLON® per il
settore alimentare

+ Nessuno spreco e/o fermo d'esercizio

+ Centramento semplice e facile sui cuscinetti

+ Dopo linstallazione, vi scorderete della loro

presenza

+ Peri piu elevati standard d'igiene, nessuna

fessura per la proliferazione batterica

+ Giunzione semplice da realizzare



Nastri per la produzione di salsicce

+ Diverse impressioni superficiali

+ Disponibili in versione anti-microbica

+ Bordi sigillati a protezione dei rinforzi in aramide

+ Copertura in silicone (Silam) per garantire un
elevato attrito in condizioni di freddo e umidita

+ Resistenti agli oli e agli agenti chimici

Nastri AmSqueeze e MegaSqueeze di

separazione

+ Costruzione robusta del nastro

+ Superficie facile da sanificare

* Rivestimento resistente all'usura

+ Costruzione rigida del nastro

- Idoneo al contatto alimentare (in conformita
agli standard EC e FDA)

Nastri a progetto

+ Soluzione personalizzata al 100%

+ Vasta gamma di coperture e strutture del
nastro: dal nastro sintetico alle cinghie a passo

-+ Adatti al contatto alimentare (in conformita
agli standard EC e FDA)

+ Soluzioni di lavorazione meccanica con
macchine water-jet e CNC

UltraSync - nastri sanificabili

+ Conforme agli standard alimentari (EC, FDA)

+ Nastro antislittamento - anche in ambienti
operativi umidi o unti; passo T10

+ Igiene migliorata con la nostra garanzia di
saldatura totale

+ Facile pulitura grazie ai bordi sigillati e nessun
vuoto fra i denti



Contatti

... e altri 150 contatti per ricevere assistenza

Ammeraal Beltech

su ammeraalbeltech.com

Argentina
T+54 11 4218 2906
info-ar@ammeraalbeltech.com

Australia
T+61 38780 6000
info-au@ammeraalbeltech.com

Austria
T+43171728 133
info-de@ammeraalbeltech.com

Belgio
T+32 2466 03 00
info-be@ammeraalbeltech.com

Canada
T+1905 890 1311
info-ca@ammeraalbeltech.com

Cile
T+56 22 656 1600
info-cl@ammeraalbeltech.com

Cina
T +86 512 8287 2709
info-cn@ammeraalbeltech.com

Colombia
T+57 18939890
info-co@ammeraalbeltech.com

Corea del Sud
T+82 31448 3613-7
info-kr@ammeraalbeltech.com

Danimarca
T+ 4575723100
info-dk@ammeraalbeltech.com

Finlandia
T +358 207 911 400
info-fi@ammeraalbeltech.com

Francia

T+33320903600
info-fr@ammeraalbeltech.com

Member of Ammega Group.

Germania
T +49 4152 937-0
info-de@ammeraalbeltech.com

India
T+91 44 265 34 244
info-in@ammeraalbeltech.com

Israele
T+972 46371485
info-il@ammeraalbeltech.com

Italia
T+39 051 660 60 06
info-it@ammeraalbeltech.com

Japan
T +81 52 433 7400
info-jp@ammeraalbeltech.com

Lussemburgo
T +352 26 48 38 56
info-lu@ammeraalbeltech.com

Malesia
T +60 3 806 188 49
info-my@ammeraalbeltech.com

Messico
T+52 555341 8131
info-mx@ammeraalbeltech.com

Paesi Bassi
T+31725751212
info-nl@ammeraalbeltech.com

Peru
T+511 7130069
info-pe@ammeraalbeltech.com

Polonia
T+48324477179
info-pl@ammeraalbeltech.com

Portogallo
T+351 2294794 40
info-pt@ammeraalbeltech.com

Regno Unito
T +44 1992 500550
info-uk@ammeraalbeltech.com

Repubblica Ceca
T+420567 117 211
info-cz@ammeraalbeltech.com

Singapore
T +65 62739767
info-sg@ammeraalbeltech.com

Slovacchia
T +421 255648542
info-sk@ammeraalbeltech.com

Spagna
T+3493718 3054
info-es@ammeraalbeltech.com

Stati Uniti
T+1847 6736720
info-us@ammeraalbeltech.com

Svezia
T+46(0) 10 130 96 00
info-se@ammeraalbeltech.com

Svizzera
T+41552253535
info-ch@ammeraalbeltech.com

Tailandia
T+66 2 902 2604-13
info-th@ammeraalbeltech.com

Turchia
T+90 232 877 0700
info-tr@ammeraalbeltech.com

Ungheria
T+3630311 6099
info-hu@ammeraalbeltech.com

Vietnam
T+84 8376 562 05
info-vn@ammeraalbeltech.com

Competenza professionale, soluzioni
di qualita e assistenza locale per
soddisfare tutte le vostre esigenze
riguardanti i nastri trasportatori

Nastri Sintetici

Nastri a Manicotto

Nastri Modulari

Nastri a Progetto

Nastri Omogenei

Fabbricazione e Assistenza

Informazioni Generali
di Contatto:

Ammeraal Beltech

P.O. Box 38

1700 AA Heerhugowaard
The Netherlands

T+31(0)725751212
info@ammeraalbeltech.com

ammega.com
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