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Información del producto 
Taco empujador con acabado redondeado integrado para la 
serie uni MPB

Taco empujador con acabado  
redondeado integrado para la serie 
uni MPB
Taco empujador con acabado redondeado integrado 
disponible para toda la serie MPB con un diseño nuevo 
creado por los diseñadores de productos experimentados 
de Ammeraal Beltech. 

El taco empujador con acabado redondeado integrado 
de Ammeraal Beltech ha sido diseñado para revolucionar 
el procesamiento de los alimentos proporcionando una 
solución exhaustiva para los retos industriales comunes. 
Puesto que se centra en la seguridad alimentaria, la 
reducción de los daños, el ahorro de gastos y la higiene, es 
la solución ideal para las aplicaciones de procesamiento de 
alimentos. 
Experimente eficacia mejorada e integridad del producto 
con esta solución innovadora. 

¡Compatible con nuestra popular serie de bandas MPB!
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CARACTERÍSTICAS 
•	 100 % drenaje
•	 Taco redondeado single link
•	 Aumento de la estabilidad lateral
•	 Diseño higiénico
•	 Disponible en 2 tamaños de longitud larga y única:

- K1520 para adaptarse a la banda K1800 SL con 1 eslabón 
único y hendiduras de 34 mm
- K2120 para adaptarse a la banda K2400 SL con 1 eslabón 
único y hendiduras de 34 mm

•	 También puede cortarse para usarse en anchuras de banda 
menores

•	 Pueden usarse múltiples tacos empujadores con las bandas 
con una anchura superior a 24”

•	 Seguridad alimentaria; evita la contaminación de cuerpos 
extraños y el crecimiento de bacterias

•	 Menores daños a la banda y al producto procesado
•	 Vida útil de la banda prolongada
•	 100 % drenaje en toda su longitud
•	 Delicada con los productos alimentarios frágiles
•	 Instalación sencilla

Ammeraal Beltech, 
miembro de European 
Hygienic Engineering 
and Design Group

Las bandas de grado 
alimentario cumplen con los 
estándares de la CE 1935/2004 
y la FDA ayudándole con sus 
requisitos de ISO 22000


