
Bandes de fabrication de saucisses
pour l’industrie de la viande

Les bandes sont utilisées en paire 
dans des dispositions en chenille. 
Le rayon interne de chaque bande 
formant une poche circulaire en 
mouvement qui tient les saucisses 
et transporte le maillon continu loin 
de la tête de remplissage.

La construction de la bande 
consiste en un revêtement en Silam 
très flexible sur une courroie de 
distribution en Polyuréthane Aramide 
renforcé. Des additifs antimicrobiens 
dans le revêtement pour mettre en 
œuvre le système HACCP (Hazard 
Analysis and Critical Control Points) 
(Analyse des dangers et points 
critiques pour leur maîtrise).

En tant que fabricant leader dans 
les procédés industriels et les 
bandes transporteuses, Ammeraal 
Beltech a développé la génération 
future des bandes pour l’industrie 
de transformation des viandes.

Production de saucisses moderne 
à grande vitesse, exigeant des 
pièces mécaniques fiables. La 
bande forme une partie intégrale 
de ce procédé. Flexibilité, hygiène, 
vitesse et longévité de service sont 
les exigences des manufacturiers 
modernes.

Les bandes sont usinées avec 
précision afin de pouvoir 
fonctionner efficacement dans 
des machines de traitement de 
saucisses.

À cause des variations des produits, 
(longueur, largeur, poids etc.) les 
bandes sont disponibles en 9 
variantes différentes.  
Celles-ci permettent aux fabricants 
de produire tous les types de 
saucisses avec efficacité et précision, 
garantissant ainsi une forme de 
saucisses visuellement uniforme.

Innovation and
Service in Belting
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Avantages du produit

• Fabrication précise assurant l’interchangeabilité des 
équipements OEM.

• Revêtement très flexible assurant une  
productivité et une durée de vie de bandes maxi-
males, même à des très faibles  
températures.

• Les dommages aux saucisses considérablement 
réduits grâce processus de liaison en douceur et le 
transport constant.

• Des additifs antimicrobiens mettant une mise en 
œuvre du système HACCP (Analyse des dangers et 
points critiques pour leur maîtrise).

• Les bords scellés protègent le renforcement Aramide 
et éradiquent toute contamination  
possible du produit.

• Revêtement en Silam assurant une très grande 
adhérence dans des conditions froides et humides.

Innovation et Services dans le 
secteur des bandes

Profil crénelé Profil bas Profil élevé Profil moyen 

Profils pour saucisses disponibles sur bandes anti-microbiennes (AM) bleues ou blanches d‘Ammeraal Belttech
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Conseils d’experts, solutions de 
qualité et service local, pour tous 
vos besoins en matière de bandes.
ammeraalbeltech.com/fr

Ammeraal Beltech
Zone Industrielle A, BP 447
Rue Marcel Dassault
F-59474 Seclin Cedex, France

T +33 3 20 90 36 00
info-fr@ammeraalbeltech.comCes informations sont sujettes à modifi cation en raison des transformations constantes. Ammeraal Beltech ne sera pas tenu pour responsable en cas de 

mauvaise utilisation des informations indiquées ci-dessus. Ces informations remplacent les informations précédentes. Toutes les activités réalisées et les 
services fournis par Ammeraal Beltech sont soumis aux termes et conditions générales de vente et de livraison, tels qu’ils sont appliqués par ses sociétés 
Ammeraal Beltech locales.

Ammeraal Beltech 
member European 
Hygienic Engineering  
& Design Group

Food Grade belts comply 
with EC 1935/2004 
and FDA standards 
supporting your                 
ISO 22000 requirements 
(previously HACCP)


