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UltraScraper - Maior Higiene
e Seguranca para o Alimento

Raspadores antimicrobianos e
detectdveis por detectores de metal
para maior higiene e eficiéncia

no processamento de alimentos

Innovation and
Service in Belting
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| Hygienic Engineering
& Design Group

Ammeraal Beltech

Food Grade belts comply

with EC 1935/2004 and FDA

standards supporting your

IS0 22000 requirements
CIFEY  (previously HACCP)

Raspadores sdo um componente frequentemente necessario
na Industria Alimenticia.

Itens alimentares podem grudar em diferentes tipos de correias de processamento e transporte, até mesmo em correias com
propriedades antiaderentes. Assim, raspagem e limpeza eficientes e eficazes sdo questBes essenciais na industria alimenticia.

Desafios -

Problemas com raspadores tradicionais incluem:

+ mau desempenho na limpeza

- vida Util curta do raspador

+ alto custo de manutencao, devido a problemas de posicionamento
+ raspadores de grau ndo alimenticio Posicdo do raspador contra o eixo do motor
+ desgaste da superficie da correia causado pelo raspador

+ qualidade do alimento comprometida pelo material do raspador

Solugdes
sty ;

O design superior do UltraScraper da Ammeraal Beltech, feito de materiais
coextrusados de alta qualidade, pode ser usado na maior parte das . -
. Posicdo do raspador apés o eixo do motor.

estruturas de transportadores de e oferece as seguintes vantagens: 0 raspador pode ser colocado na drea

« detectdvel por detectores de metal, para maior sequranca do alimento superior e/ou na drea inferior da correia

 grau alimenticio: conformidade requlatéria com CE e FDA

+ propriedades antimicrobianas (AM), com tecnologia de fons de prata,
reduzindo o acimulo de bactérias

+ excelente eficacia de limpeza gracas ao recurso de borda macia do
UltraScraper (alinhado a dureza da correia)

+ prolonga a vida Util da correia e do raspador (produz menos estresse na
correia e na emenda)

+ adequado para diferentes tipos de correia (modulares, sintéticas,

homogéneas ou plasticas) A borda macia permite uma limpeza profunda
na superficie dos tipos mais comuns de
correias Ammeraal Beltech

Dados técnicos

Artigo No. TRSC000029

Material Poliuretano : i
Cor Azul-claro ] r .
Comprimento padrdo da barra  2.450 mm '

Faixa de temperatura °C (°F) -30/+83°C(-22/+181 °F) " 1,
Grau alimenticio CE 1935/2004 e FDA

Ammeraal Beltech
P.O. Box 38

1700 AA Heerhugowaard
The Netherlands

O parceiro local de escolha para solugdes
X sustentdveis de correias transportadoras -
no mundo todo.

T+31(0)725751212

A& As atividades realizadas e os servigos prestados por uma empresa do AMMEGA Group Escaneie o QR Code
sdo regidos pelos termos gerais e condi¢des de venda e entrega, conforme aplicados e encontre seu
de tempos em tempos pela empresa relevante do AMMEGA Group. contato local
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www.ammeraalbeltech.com
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https://www.linkedin.com/company/ammeraalbeltech/posts/?feedView=all
https://x.com/ammeraalbeltech?t=f28IT3KUjhhGlD9S5OgSQg&s=08
https://www.youtube.com/@AmmeraalBeltechGroup/videos
https://www.ammeraalbeltech.com/pt-br
https://www.linkedin.com/company/ammeraalbeltech/
https://twitter.com/ammeraalbeltech
https://www.youtube.com/channel/UCCf75vnZSRJKY6NkGCtKZJA
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