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uni DTB: Das erstklassige
Entbeinungs- und Zerlegeband

Bei der Verarbeitung von rotem

Das uni DTB ist unser

Fleisch sind eine |ange Lebensdauer fortschrittlichstes Modulband zum

und Reinigungsfreundlichkeit
die wichtigsten Merkmale

von Transportbandern.
Ammeraal Beltech verfligt uber
jahrzehntelange Erfahrung

in der Branche und hat eine
innovative Losung fur diese
Herausforderungen entwickelt:
das uni DTB.

Sehen Sie sich das Video an:
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Langere
Lebensdauer

Entbeinen und Zuschneiden von
rotem Fleisch.

Mit einer leistungsfahigen
Kombination aus innovativem
Design und strapazierfahigem
Material ist das uni DTB die
perfekte Wahl, wenn Sie die
Lebensdauer des Bandes erhdhen,
Ihre Betriebskosten senken und
dabei die Produktivitat steigern
mochten.

Hauptmerkmale:

* Optimiertes Banddesign
und verstarkte Bandkanten

+ Erhohte Schnittfestigkeit und
eine vergroRerte Oberflache der
Nutzseite fur eine
langere Lebensdauer

» Standardmal3ig Polyketon
(blau und weil) lieferbar,
dem Material, das sich am
besten fur Entbeinungs- und
Zuschneidanwendungen eignet

* Verbesserte Lebensmittelsicherheit
aufgrund eines geringeren
Risikos einer Kontamination durch
Fremdkorper

» Einteilige Module mit einer
Breite von bis zu 28 Zoll

» Schnelle und einfache Montage
und Demontage dank
Lockpin-Technologie

* Bewahrte, 8 mm starke Stabe
fur zusatzliche Haltbarkeit

» UltraClean DTB einteilige
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Das uni DTB wurde von erfahrenen Modulbandentwicklern von Q Loera008 and
Ammeraal Beltech in Zusammenarbeit mit der Industrie entwickelt BRA Spportngyour 0
und wird aus den fur die Aufgabe am besten geeigneten Materialien (previously HACCP)

hergestellt. Es ist dazu bestimmt, das klassenbeste Modulband in der
primaren Fleischverarbeitung zu werden und Sie von allen Sorgen in
Bezug auf Lebensdauer, Hygiene und Produktivitat zu befreien!
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0 S-férmiges Scharnier zur Minimierung des Messereinhakens  Verbesserung der Produktivitat, sichere Zerlegung
Q Neues Design der Tragseite, optimierte Scharniergrole Hohe Standzeit, besserer Schnitt
9 Starkes 25-mm-Scharnier an den Bandkanten Verbesserte Standzeit und Stabilitat
O Spezielle offene Scharnierkonstruktion an der Unterseite Optimal far CIM/CIP-Reinigung
hp ' Geringere Wartungskosten, schnelle und
e Standardmal3ig einzigartiger 8-mm-Lockpin einfache Montage und Demontage

Entdecken Sie die Vorteile von Polyketon gegeniiber Acetal (Polyoxymethylen)
in der priméaren Fleischverarbeitung:
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Verbesserte Schlagzahigkeit Deutlich weniger Gelenk- und Modulbrtche

Hohere Abrieb- und Schnittfestigkeit Langere Standzeiten

Besonders hohe Dehnbarkeit

ANEGA

Hohere Lebensmittelsicherheit, geringeres Risiko
einer Produktkontamination

Ammeraal Beltech
P.O. Box 38

1700 AA Heerhugowaard
The Netherlands

Ihr lokaler Partner der Wahl fur nachhaltige
Bandlésungen - rund um den Globus.

Die von einem Unternehmen der AMMEGA Group durchgefiihrten Aktivitdten und ) T+31(0)72 5751212
erbrachten Dienstleistungen unterliegen den allgemeinen Geschaftsbedingungen, Scannen Sie den QR-Code,
die von Zeit zu Zeit von dem jeweiligen Unternehmen der AMMEGA Group um Ihren Ansprechpartner

angewendet werden. vor Ort zu finden www.ammeraalbeltech.com
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https://info.ammega.com/l/854583/2023-04-14/36vtk8
https://www.linkedin.com/company/ammeraalbeltech/
https://twitter.com/ammeraalbeltech
https://www.youtube.com/channel/UCCf75vnZSRJKY6NkGCtKZJA
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